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TOUTE L'INFO SUR LES METIERS ET LES FORMATIONS

Bon nombre de bacheliers hotellerie choisissent de
poursuivre leurs études pendant 2 ans pour préparer
un BTS ou un DUT dans le domaine des services
(hoteliers ou autres). Associant cours théorigues,
pratique professionnelle et stages sur le terrain,
ces formations sont accessibles sur dossier et/ou
entretien.

Les bacheliers hotellerie peuvent préparer I'un des
trois BTS proposés dans leur champ professionnel.
lIs acquierent ainsi un niveau bac + 2.

Le BTS hotellerie-restauration offre deux options
en 2¢ année. L'option mercatique et gestion hoteliere
prépare a des emplois d'accueil et de réception. L'op-
tion art culinaire, art de la table et du service débou-
che sur le métier de chef de cuisine dans une petite
entreprise.

Le BTS responsable d'hébergement forme plus
précisément des responsables de grandes chaines
internationales ou d'établissements en catégorie
3/4 étoiles. A noter : I'enseignement en gestion de
I'nébergement se déroule en langue étrangere.

Autres BTS accessibles : animation et gestion tou-
ristiques locales (deux langues vivantes obligatoi-
res) ; assistant de gestion de PME-PMI ; comptabilité
et gestion des organisations (avec un bon niveau en
maths) ; management des unités commerciales ; ven-
tes et productions touristiques (deux langues).

Quelques bacheliers hotellerie s'inscrivent a 'univer-
sité (en IUT) pour y préparer une formation plus poly-
valente que celles offertes en BTS.

Les DUT adaptés: gestion administrative et commer-
ciale (GACO); gestion des entreprises et des adminis-
trations ; gestion logistique et transport ; techniques de
commercialisation...

Quelques bacheliers hotellerie optent pour une
formation professionnelle qui leur apporte une
spécialisation plus pointue. La plupart des diplomes
présents sur ce créneau se préparent en école privée,
en1a 3 ans. Acces sur dossier.

Les bacheliers peuvent préparer, dans une quarantai-
ne de lycées, une mention complémentaire (MC) en
1an. La MC accueil réception, appréciée des profes-
sionnels, permet de devenir réceptionniste.

Autres MC adaptées : employé traiteur, organisateur de
réceptions, sommellerie...

Les bacheliers ont acces a quelques formations
complémentaires d'initiative locale (FCIL) en 1an.
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Exemples dans les domaines de I'hotellerie et du tou-
risme : chef de rang, concierge d'hétel, cuisine de la
mer, accueil et service de la clientele anglophone ou
mobilité internationale en hétellerie-restauration (per-
met de partir 5 mois dans un pays européen).

Ecoles spécialisées

De nombreuses écoles, généralement privées et
payantes, forment des professionnels de I'hdtellerie-
restauration, en 2 ou 3 ans apres le bac. Accés sur
concours. Parmi ces écoles, I'Institut Vatel a Paris
propose un Bachelor’s degree in International Hotel
Management (dipldme a bac + 3), et I'Institut Paul
Bocuse, une formation de responsable en hotellerie
internationale (bac + 3). Ces deux formations sont
inscrites au Répertoire national des certifications
professionnelles.

Universiteé

Rares sont les bacheliers hotellerie qui optent pour
un parcours universitaire, celui-ci étant peu adapté
a leur profil.

o La licence langues étrangeres appliqguées (LEA)
exige un tres bon niveau dans au moins deux langues
vivantes.

o La licence d'administration économique et sociale
(AES) requiert un intérét pour le droit, I'économie, la
gestion et les sciences humaines, ainsi que des capa-
cités rédactionnelles.

o La gestion hoteliere, le management des services
d'accueil, d'hébergement, de restauration ou le tou-
risme sont abordés en licence pro (1an post-bac + 2)
ou en master. &
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