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OUVRIER/IERE HORTICOLE

L'ouvrier/iére horticole travaille principalement chez un maraicher
pour cultiver des léegumes ou chez un horticulteur pour produire des
fleurs et des plantes en pot. De la graine & la plante ou au Iéegume
vendu en magasin, c’est lui qui assure toutes les étapes : il plante les
graines, surveille la croissance des plantes, les arrose, leur donne
de l'engrais, veille a ce qu'elles ne soient pas attaquées par des
parasites, les protége du gel, du vent, de la chaleur, etc. Il participe
ensuite a la récolte et au conditionnement des produits. Il peut aussi
participer d la vente des végétaux. L'ouvrier/iére horticole doit étre
assez résistant car il travaille souvent dehors, par tout temps.

LA FORMATION

Les éléves ont des cours de biologie et d‘agronomie qui leur permet-
tent de comprendre la vie des végétaux, les caractéristiques et les
besoins des différentes espéces.

ls apprennent foutes les techniques horticoles : semis, bou-
turage, culture en pleine terre et hors sol, entretien des
végétaux, repérage des maladies, fertilisation des sols, efc.

lls sont familiarisés a [ufilisation et a I'entretien du matériel
horticole.

Des cours de gestion de I'entreprise et de
I'environnement permettent aux éléves
de comprendre le fonctionnement d'une
enfreprise horticole.

'y a aussi des cours de francais, de
mathématiques, d’histoire-géographie,
d'éducation physique et sportive, d’éducation
socio-culturelle, de physique-chimie, etc.

Le CAP est le certificat d’aptitude professionnelle. C'est un dipléme
professionnel.  Cela signifie que pendant deux ans, les
éléves apprennent un métier, un peu en classe, en entreprise et beaucoup en
atelier. Le CAP permet d’entrer dans la vie professionnelle.

Conditionnement

Le conditionnement est la maniére
de préparer, d'emballer et de
présenter un produit pour la vente.

Agronomie

Ensemble des sciences et des tech-
niques concernant 'agriculture.

Gestion de I'entreprise et
de I'environnement

Dans ce cours, les éléves étudient
le fonctionnement d'une entreprise
horticole et abordent les notions de
contrat de travail, de statut, de pro-
tection sociale...

Tournez vite la page et
faites le jeu-test




OU ET COMMENT PREPARER LE CAPA
- PRODUCTIONS HORTICOLES SPECIALITE
PRODUCTIONS FLORALES ET LEGUMIERES ? POUR SUIVRE
CETTE FORMATION

Le CAPA Productions horticoles spécialité productions florales et légumiéres

se prépare au lycée professionnel et par apprentissage. Mieux vaut :

Au lycée professionnel, la formation se déroule a l'atelier et en clas- B Aimer la nature
se. Elle est complétée par des stages en entreprise, de 14 4 16 se-

maines pour ce CAP. Ces stages permettent aux éléves d‘avoir une B Etre résistant

premiére expérience professionnelle.

Par apprentissage, |'éléve apprend son métier dans une
entreprise et suit des cours au centre de formation des
apprentis (CFA). Il doit trouver un patron et signer avec lui
un contrat de travail.

~a

Si le CAPA Productions horticoles spécialité productions 9@
florales et legumiéres vous intéresse, vous pouvez aussi A SAVOIR v$
vous informer sur le CAPA Travaux paysagers. ~ N Y

Le secteur de la production
horticole est en pleine crois-
sance et manque de main
d‘ceuvre. Afin d‘accéder a un
plus large choix d‘emplois, il
est possible de poursuivre ses
études vers un BEP ou un bac

pro.
]- Conditionner un produit, c’est indiquer les conditions pour le
S S

N’hésitez pas drencontrer le/a conseiller/ére d’orientation-
psychologue de votre collége.

vendre.

2 « Lhorticulteur cultive des orties.
O O
O O

3 « Les horticulteurs connaissent tout de la vie des végétaux, de
S S

la graine @ la fleur/au légume.
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. toute I'info sur les métiers
’* onisep et les formations Collection fiche CAP
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