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Bon nombre de bacheliers hotellerie choisissent
de poursuivre leurs études pendant 2ans pour
préparer un BTS ou un DUT dans le domaine des
services (hoteliers ou autres). Associant cours
théoriques, pratique professionnelle et stages
sur le terrain, ces formations sont accessibles
sur dossier et/ou entretien.

Certains bacheliers hotellerie préparent I'un des
deux BTS proposés dans le méme champ
professionnel afin d’acquérir un niveau
bac+2, niveau de référence dans le
secteur de [I’hétellerie-restauration.
D’autres choisissent de se former
dans un domaine différent.
Le BTS hotellerie-restauration offre deux
options en 2¢ année, a choisir selon son profil et
son projet. L’option mercatique et gestion hote-
liere prépare a des emplois d’ac-
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cueil et de réception. L’option art culinaire, art de
la table et du service permet d’accéder au rang de
chef de cuisine dans une petite entreprise.

Le BTS responsable d’hébergement forme plus
précisément des responsables de grandes
chaines internationales ou d’établissements en
catégorie 3/4 étoiles. A noter: I'enseignement
en gestion de I’hébergement se déroule en lan-
gue étrangere.

Autres BTS accessibles: animation et gestion
touristiques locales (deux langues vivantes obli-
gatoires); ventes et productions touristiques
(deux langues); assistant de gestion de PME-
PMI; comptabilité et gestion des organisations
(avec un bon niveau en maths).

Quelques bacheliers hotellerie s’inscrivent a
I’'université (en IUT) pour y préparer une forma-
tion plus polyvalente que celles offertes en BTS.

Les DUT adaptés : gestion administrative et
(GACO); gestion logistique et
transport; techniques de commercialisation...
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H Autres formations
spécialisées

Quelques bacheliers hotellerie optent pour une
formation professionnelle qui leur apporte une
spécialisation plus pointue. La plupart des diplo-
mes présents sur ce créneau se déroulent en
école privée, sur 1 a 3ans. Accés sur dossier.

MC

Les bacheliers peuvent préparer, dans une
quarantaine de lycées, une mention complé-
mentaire (MC) en 1an. La MC accueil réception,
appréciée des professionnels, permet de deve-
nir réceptionniste. D’autres MC adaptées: art de
la cuisine allégée, employé traiteur, organisateur
de réceptions, sommellerie...

FCIL
Les bacheliers ont accés a quelques formations
complémentaires d’initiative locale (FCIL) en 1 an.
Deux exemples dans les domaines de I’hdtelle-
rie et du tourisme : «cuisine de la mer», «accueil
et service de la clientéle anglophone ».

Ecoles spécialisées
Nombre d’écoles, généralement privées et
payantes, forment des professionnels de I'h6-
tellerie-restauration, en 2 ou 3 ans apres le
bac. Accés sur concours. Ainsi, I'institut Vatel a
Paris propose un Bachelor’s degree in Internatio-
nal Hotel Management (diplome a bac + 3).

E Université

Rares sont les bacheliers hételiers qui optent
pour un parcours universitaire, peu adapté a
leur profil. Les licences générales (bac+ 3) et les
masters (bac+5) requiérent une solide culture
générale et des qualités d’expression en fran-
cais.

» La licence générale de langues étrangeres appli-
quées (LEA) exige un bon niveau dans deux lan-
gues vivantes; la licence d’administration écono-
mique et sociale (AES) requiert un intérét pour
le droit, I’économie, la gestion et les sciences
humaines.

o La gestion hateliére, le management des servi-
ces d’accueil, d’hébergement, de restauration
ou le tourisme sont abordés en licence pro (1 an
post-bac+2) ou en master. M

Des ouvrages de l'onisep

¢ Dans la collection «Parcours»:

Les métiers du tourisme et des loisirs ;
les métiers de la montagne
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