
 

Des restrictions peuvent exister pour les BTS 

assistant(e) de manager(s), commerce interna-

tional, hôtellerie-restauration, responsable d’hé-

bergement ou les BTS des arts. Se renseigner 

auprès des  organismes.

> DMA
l Les bacheliers pro artisanat et métiers d’art 

peuvent préparer un diplôme des métiers d’art. 

La formation est accessible sur dossier. La 

sélection est importante, car les établisse-

ments sont rares. Les études durent deux ans.

> École spécialisée
l Les écoles spécialisées accueillent seulement 

0,6 % des bacheliers professionnels. Ces filiè-

res en 2 ou 3 ans après le bac recrutent leurs 

élèves principalement sur concours. La sélec-

tion porte le plus souvent sur les matières 

générales (maths, français, langue...), ce qui 

désavantage les bacheliers pro. Quelques-uns 

entrent en écoles d’art, de commerce, de vente, 

de comptabilité.

La plupart des bacheliers professionnels choisissent d’entrer dans la vie active. 
Un sur cinq poursuit néanmoins des études supérieures, principalement en BTS.
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 Objectif bac + 2 ou 3
La majorité des bacheliers pro qui continuent 

des études prépare un BTS ou BTSA de spécia-

lité proche. Quelques-uns optent pour un DMA 

voisin de leur bac ou une école spécialisée.

> BTS - BTSA
Les bacheliers pro sont plus de 15 % à s’orien-

ter vers une 1re année de brevet de technicien 

supérieur. La moitié d’entre eux suit la forma-

tion sous statut scolaire au sein d’un lycée ou 

d’une école. L’autre moitié le fait sous contrat 

d’apprentissage ou de professionnalisation. 

l L’accès se fait sur dossier scolaire. Attention : 

certains établissements n’admettent que des 

bacheliers généraux et techno. D’autres ont un 

accueil spécifique pour les bacheliers pro.

La formation dure deux ans. À noter : les 

bacheliers pro qui ont eu leur bac avec 

mention bien ou très bien peuvent s’ins-

crire de droit en BTS de même champ 

professionnel à la rentrée suivante. 



 Formations en 1 an

Près d’un bachelier pro sur dix continue ses 

études pour un an, afin d’acquérir une spécia-

lisation ou une double compétence. Plusieurs 

cursus sont envisageables.

> MC
Une vingtaine de mentions complémentaires 

vous sont accessibles. 

l Elles se préparent en lycée professionnel ou 

en CFA (centre de formation d’apprentis). 

l L’accès se fait sur dossier, dans la limite des 

places. 

l Mieux vaut choisir un domaine proche de son 

bac. Par exemple, la MC « art de la cuisine allé-

gée », avec un bac pro restauration ; les MC 

« vendeur spécialisé en produits techniques 

pour l’habitat » ou « vendeur spécialisé en ali-

mentation » avec un bac pro vente.

> FCIL
Les formations complémentaires d’initiative 

locale sont mises en place dans chaque aca-

démie selon les besoins économiques locaux.

l Elles se déroulent en 1 an dans des lycées 

professionnels ou au sein d’écoles privées. 

l Elles ne mènent pas à des diplômes natio-

naux mais à des attestations ou certificats 

d’école. Des exemples : FCIL « secrétariat médi-

cal » après un bac pro secrétariat ; FCIL « accueil 

et service de la clientèle anglophone » après un 

bac pro restauration. Se renseigner au CIO de 

son secteur.
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> CS
Les certificats de spécialisation (CS) agricoles 

s’adressent aux bacheliers de l’agriculture ou 

l’agroalimentaire.

l Ils forment à des compétences variées (infor-

matique, comptabilité, vente...), très utiles 

aux professionnels de l’élevage, de l’exploita-

tion agricole, de l’aménagement paysager, du 

machinisme agricole... 

l La formation (400 à 560 heures) se déroule 

au sein des lycées agricoles, des CFA agricoles 

ou d’écoles, souvent sous contrat d’apprentis-

sage. Attention : certains ne sont accessibles 

qu’après un BTSA (bac + 2).

 Université
C’est une voie très risquée pour les bacheliers pro, 

car les cursus offerts ne leur sont pas adaptés.

l Accessibles sur dossier, les instituts univer-

sitaires de technologie (IUT) comptent moins 

de 1 % de bacheliers pro parmi les étudiants 

de 1re année. Même dans le cas où le cursus 

est aménagé à leur intention, les étudiants qui 

préparent le DUT (2 ans) devront fournir un gros 

effort et suivre une mise à niveau importante.

l 6,5 % des bacheliers pro s’inscrivent en licence 

générale. Un taux qui s’explique par l’absence 

de sélection à l’entrée de l’université. Ne vous 

y fiez pas ! Les études menant à la licence géné-

rale (3 ans) sont très théoriques et éloignées 

de la formation reçue au lycée professionnel. 

Cela rend la réussite aux examens plus difficile, 

quel que soit le domaine choisi.

 Dans la collection « Voie pro » :
- Les métiers de l’hôtellerie  
et de la restauration ; 
- Les métiers de la mécanique ;
- Les métiers du transport  
et de la logistique 

 �Des ouvrages 
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